
W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

L E S  A G U D E S

E N C E PA G E M E N T
Colombard,Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris, Chardonnay, Sémillon

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Pressurage direct, égrappée et grappe entière
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 % 

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

E N C E PA G E M E N T
Sauvignon Blanc, Sémillon, Colombard, Gros Manseng, Ugni Blanc,  Muscat d’Alexandrie

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20  ans 

L A B E L
AB 

S O L /  E X P O S I T I O N
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Pressurage direct et macération de vendange égrappée
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr

FF II C HC H EE TT EE C H N I Q UC H N I Q U EE
V I N D E F R A N C E  / V I N D E S O I F

E N C E PA G E M E N T
Sauvignon Blanc, Sémillon, Colombard, Gros Manseng, Ugni Blanc,  Muscat d’Alexandrie

A G E M O Y E N D E S
20  ans 

L A B E L
AB 

S O L / E X P O S I T I O N
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Pressurage direct et macération de vendange égrappée
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton du

So2 total :  < 30 mg/L

TATAT VAVA : 12 %



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

S K I N  C O N T A C T

E N C E PA G E M E N T
Gros Manseng, Ugni Blanc, Muscat d’Alexandrie

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Macération égrappée 1 mois en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 % 

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

S O M N A M ’ B U L L E S  B L A N C

E N C E PA G E M E N T
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Sémillon blanc, Petit et Gros Manseng, 
Muscat d’Alexandrie 

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Terroirs argilo-calcaires
Assemblage de plusieurs parcelles

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Pressurage direct, égrappée et grappe entière,
Fermentation en cuves inox, béton et barriques 

E L E VA G E
Elevage en bouteilles sur lattes durant 6 mois

So
2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

S O M N A M ’ B U L L E S  R O S E

E N C E PA G E M E N T
Malbec, Muscat de Hambourg

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
30 ans

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Terroirs argilo-calcaires
Assemblage de plusieurs parcelles

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Saignée et pressurage direct
Fermentation en cuves inox , cuves béton et barriques

E L E VA G E
Elevage en bouteilles sur lattes durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

C A P S U L E

E N C E PA G E M E N T
Petit et Gros Manseng

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
10 ans

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N

Sommet de coteaux 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Pressurage direct, égrappée et grappe entière
Fermentation en barriques durant 12 mois

E L E VA G E
Elevage en bouteilles sur lattes durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

A  T A B L E

E N C E PA G E M E N T
Malbec

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Terroirs argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Pressurage direct, égrappée et grappe entière
Fermentation en cuves  inox, béton 

E L E VA G E
Elevage en cuves bétons et inox durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

E N C E PA G E M E N T
Malbec, Pinot noir, Muscat de Hambourg, Colombard

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
35  ans 

L A B E L
AB 

S O L /  E X P O S I T I O N
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Macération grappe entière, 7 jours en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton et barriques durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

S O I F  D ’A I L L E U R S

E N C E PA G E M E N T
Cinsault, Grenache 

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
35 ans 

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Sable et calcaire

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Vendanges manuelles
Grappe entière, cuvaison 7 jours
Fermentation en cuves  béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton et barriques  durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 11.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

T U  V I N  P L U S  A U X  S O I R E E S

E N C E PA G E M E N T
Malbec, Gamay, Merlot

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
25 ans 

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Assemblage de plusieurs parcelles
Terroirs argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Vendanges manuelles
Grappe entière, cuvaison 7 jours
Fermentation en cuves  béton et barriques

E L E VA G E
Elevage en cuves bétons et barriques  durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

G R A P E  I N V A D E R S

E N C E PA G E M E N T
Malbec, Cinsault, Grenache

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
25 ans 

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Terroirs argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Vendanges manuelles
Grappe entière, cuvaison 7 jours
Fermentation en cuves  béton

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr
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T



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  S O I F

Y O U  F U C K  M Y  W I N E

E N C E PA G E M E N T
Malbec,Jurançon Noir, Merlot

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
50  ans 

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Assemblage de plusieurs parcelles
Terroirs argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Vendanges manuelles
Grappe entière, cuvaison 7 jours
Fermentation en cuves  béton et barriques

E L E VA G E
Elevage en cuves béton et barriques  durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  S O I F

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
25  ans 

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Assemblage de plusieurs parcelles
Terroirs argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vinification naturelle
Vendanges manuelles
Egrappage, cuvaison 7 jours
Fermentation en cuves  béton 

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 6 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12.00 % 

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

L E S  P I E C E S  L O N G U E S

E N C E PA G E M E N T
Chenin

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N

Sommet de coteaux 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Pressurage direct  grappe entière
Fermentation en foudres

E L E VA G E
Elevage en foudres  et barriques durant 12 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 12,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

H A U T  B E R B A

E N C E PA G E M E N T
70% de Petit et 30% de Gros  Manseng

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB-Pratique de la biodynamie

S O L /  E X P O S I T I O N
Argilo, limoneux, graveleux

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Pressurage grappe entière
Fermentation en cuves inox

E L E VA G E
Elevage en foudres durant 24 mois

So2 total :  Sans sulfites ajoutés

TAV: 13.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

O R A N G E  V O I L E E

E N C E PA G E M E N T
Chenin

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N

Sommet de coteaux 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage
Macération 1 an sous marc en amphores 800 L

E L E VA G E
Elevage en amphores 800 L

So2 total :  < 15 mg/L

TAV: 12.5 %

 

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

O R A N G E  V O I L É E  E N  G R E S

E N C E PA G E M E N T
Chenin

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
20 ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N

Sommet de coteaux 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage
Macération 1 an sous marc en amphores 800 L

E L E VA G E
Elevage en amphores 800 L

So2 total :  < 15 mg/L

TAV: 12,5 %

 

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



WWW.MASDE LPER I E .COM

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

S M -  S y r a h / M a l b e c
B a r r e t  X  J o u v e s

E N C E PA G E M E N T
50% Syrah, 50% Malbec (Côt)

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
 30 ans (Syrah) et 35 ans (Malbec)

L A B E L
AB

S O L /  E X P O S I T I O N
Argilo-Calcaire (Syrah) du massif central. Calcaire
Kimmeridgien (Malbec)

V I N I F I C A T I O N
Levures indigènes, sans soufre, pas de produit
œnologique ajouté.

E L E VA G E
Elevage en cuves béton durant 11 mois

So2 total : < 30 mg/L

TAV: 12.00 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr

Un beau mariage fondé sur l'amour vache !

Deux vignerons , deux cépages de chaque côté du Central Massif réunis dans cette bouteille. 
Une vision du vin très proche et un humour commun plutôt incertain sont les fondements 
de cette initiative. Le résultat est à découvrir !

Q U A N T I T E  P R O D U I T E
2666 bouteilles de 75 cl

L I E U X - D I T S
 Les Arlettes (Cornas) , La Roziere et les Reclops (Cahors)

M I S E  E N  B O U T E I L L E
Filtration tangentielle, 2 g/Hl de sulfite ajouté

D E G U S T A T I O N
Vin à la robe soutenue, structure tannique présente mais très élégante.
Des notes de fruits rouges frais. 
Température de service conseillée 16 °c. 
A déguster dans les cinq ans.

S M -  S y r a h / M a l b e c
B a r r e t  X  J o u v e s

E N C E
50% Syrah, 50% Malbec 

A G E
 30 ans (Syrah) et 35 ans (Malbec)

L A B E
AB

S O L
Argilo-Calcaire (Syrah) du massif central. Calcaire
Kimmeridgien (Malbec)

V I N I F
Levures indigènes, sans soufre, pas de produit
œnologique ajouté.

E L E
Elevage en

So2 t

TATAT VAVA : 12.00 %

Deux vignerons , deux cépages de chaque côté du Central Massif réunis dans cette bouteille. 
Une vision du vin très proche et un humour commun plutôt incertain sont les fondements 
de cette initiative. Le résultat est à découvrir !

Q U A N T I T E  P R O D U I T E
2666 bouteilles de 75 cl

L I E U X - D I T S
 Les Arlettes (Cornas) , La Roziere et les Reclops (Cahors)

M I S E  E N  B O U T E I L L E
Filtration tangentielle, 2 g/Hl de sulfite ajouté

D E G U S T A T I O N
Vin à la robe soutenue, structure tannique présente mais très élégante.
Des notes de fruits rouges frais. 
Température de service conseillée 16 °c. 
A déguster dans les cinq ans.



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
V I N  D E  F R A N C E  /  V I N  D E  T E R R O I R

A U T O C H T O N E S

E N C E PA G E M E N T
Jurançon Noir, Gibert, Valdiguié, Noual

L A B E L
AB/ Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire kimmeridgien
Coteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrapée et grappe entière 
Fermentation en fûts 15 jours

E L E VA G E
Elevage en fûts de 500 L  durant 12 mois

So2 total :  < 30 mg/L

TAV: 11 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  T E R R O I R

L E S  E S C U R E S

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
25  ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N

Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage, cuvaison 30 jours
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves bétons durant 6 mois

So2 total : < 30 mg/L

TAV: 11,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  T E R R O I R

L A  R O Q U E

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
35  ans

L A B E L
Conversion AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Marne brune du Miocène
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage, cuvaison 30 jours
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en cuves foudres durant 9 mois

So2 total : < 30 mg/L

TAV: 11.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  T E R R O I R

L E S  A C A C I A S

E N C E PA G E M E N T
Malbec (Côt)

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
40  ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage, cuvaison 30 jours
Fermentation en cuves béton

E L E VA G E
Elevage en foudres durant 18 mois

So2 total : < 30 mg/L

TAV: 11,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  T E R R O I R

A M P H O R E

E N C E PA G E M E N T
Malbec (Côt)

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
40  ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage, cuvaison 30 jours
Fermentation en amphores 800 L

E L E VA G E
Elevage en amphores 800 L pendant 9 mois

So2 total : < 15 mg/L

TAV: 11,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A O C  C A H O R S  /  V I N  D E  T E R R O I R

B L O C  B 7 6 3

E N C E PA G E M E N T
Malbec (Côt)

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
50  ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Vendanges manuelles
Vinification naturelle
Egrappage, cuvaison 30 jours
Fermentation en cuves ovoïdes

E L E VA G E
Elevage en cuves ovoïdes durant 3 mois
et en foudres durant 9 mois

So2 total : < 30 mg/L

TAV: 11.5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
A P E R I T I F

R A T A F I A

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
35  ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Côteaux argilo-calcaires

V I N I F I C A T I O N
Assemblage de jus de raisin de Malbec et de marc de malbec

E L E VA G E
Elevage en barriques durant 12 mois

So2 total :  < 15 mg/L 

TAV: 16,5 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
S P I R I T U E U X

F I N E  D E  M A L B E C

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
50 ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Distillation des lies des cuvées B763 et Acacias

E L E VA G E
En dame Jeanne (En verre)

So2 total :  < 10 mg/L 

TAV:  57 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
S P I R I T U E U X

M A R C  D E  M A L B E C

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
50 ans

L A B E L
AB-Demeter

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Distillation des marcs des parcelles B763 et Acacias

E L E VA G E
En barriques (Chêne)

So2 total :  < 10 mg/L 

TAV:  59 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr



W W W . M A S D E L P E R I E . C O M

F I C H E  T E C H N I Q U E
S P I R I T U E U X

G I N  D E  M A L B E C

E N C E PA G E M E N T
Malbec

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
50 ans

S O L /  E X P O S I T I O N
Calcaire  ferrugineux Sidérolithique
Sommet de coteaux, 350 mètres d’altitude

V I N I F I C A T I O N
Distillation des lies des cuvées B763 et Acacias
Issu de la distillation de Malbec et d’une infusion
de baies de genièvre, de coriandre, de zests d’agrumes,
d’épices, de tru�es et sa�ran du Quercy.

E L E VA G E
En dame Jeanne (En verre)

So2 total :  < 10 mg/L 

TAV:  44 %

Le Bourg - 46090 Trespoux-Rassiels
Tél. +33 (0)5 65 30 18 07
masdelperie@wanadoo.fr

GIN


