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Issu de la non-fermentation de raisin de cépage. Travail d’infusions 
pour différencier le goût. 0%, bio, vegan, halal, sans sulfites…

Format 75cl 20cl 75cl 20cl 75cl 20cl 75cl 20cl

Tarif
restaurant 4,88 € 1,95 € 4,88 € 1,95 € 4,88 € 1,95 € 5,68 € 2,35 € 

PV 
conseillé 7,50 € 3,45 € 7,50 € 3,45 € 7,50 € 3,45 € 10,50 € 3,95 €

Cabernet Sauvignon 
(bio), 0%

Rosé (bio), 0%Chardonnay
(bio), 0%

Effervescent 
Chardonnay (bio), 0%

Franco dès 60 bouteilles 75cl / Tarif de 6 à 600 bouteilles panachées

Issu de la désalcolisation du vin, sans sucre ni arômes ajoutés, bio. 
Le plus haut de gamme et vinique.

Format 75cl 75cl 75cl 75cl

Tarif
restaurant 8,86 € 8,86 € 11,80 € 11,80 € 

PV 
conseillé 15,00 € 15,00 € 20,00 € 20,00 €

Chardonnay 
(bio), < 0.5%

Grenache 
(bio), < 0.5%

Effervescent Chardonnay 
(bio), < 0.5%

Effervescent Rosé 
(bio), < 0.5%



Assemblage de vin désalcoolisé et de raisins de cépage avec une 
belle aromatique. Notre marque historique !

Format 75cl 20cl 75cl 20cl 75cl 20cl

Tarif
restaurant 5,35 € 1,95 € 5,35 € 1,95 € 5,35 € 1,95 €

PV 
conseillé 7,50 € 3,45 € 7,50 € 3,45 € 7,50 € 3,45 € 

Franco dès 60 bouteilles 75cl / Tarif de 6 à 600 bouteilles panachées

Format 300cl 300cl 300cl

Tarif
restaurant 12,26 € 12,26 € 12,26 € 

PV 
conseillé 16,50 € 16,50 € 16,50 € 

Merlot, 0%Chardonnay, 0% Rosé, 0%

Chardonnay, 0% Rosé, 0% Merlot, 0%
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Assemblage de vin désalcoolisé et de raisins de cépage avec une 
belle aromatique. Notre marque historique !

Format 75cl 75cl 75cl

Tarif
restaurant 6,49 € 6,49 € 5,94 €

PV 
conseillé 12,00 € 12,00 € 10,00 €

Franco dès 60 bouteilles 75cl / Tarif de 6 à 600 bouteilles panachées

Format 75cl 20cl 75cl 20cl 75cl 20cl

Tarif
restaurant 5,94 € 2,35 € 5,94 € 2,35 € 5,94 € 2,35 €

PV 
conseillé 10,00 € 3,65 € 10,00 € 3,65 € 10,00 € 3,65 € 

Prestige Blanc, 0% Prestige Rouge, 0% Muscat, 0%

Spritz, <0.5%Effervescent 
Rosé, 0%

Effervescent 
Chardonnay, 0%
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Les cocktails sans alcool, issus de raisins biologiques et élaborées 
sans sulfites et sans conservateurs.

Format 75cl 75cl 75cl

Tarif
restaurant 5,54 € 5,54 € 5,54 € 

PV conseillé 8,50 € 8,50 € 8,50 € 

Franco dès 60 bouteilles 75cl / Tarif de 6 à 600 bouteilles panachées

100% de vin désalcoolisé sans arômes ajoutés, faible en calorie. 
La gamme iconique du sans alcool.

Red Fruits 
(bio), 0%

Virgin Spritz 
(bio), < 0.5%

Bellini (bio), 
0%

Format 75cl 75cl 75cl

Tarif
restaurant 6,20 € 6,20 € 7,70 € 

PV conseillé 12,00 € 12,00 € 15,00 € 

Syrah, 0%Chardonnay, 0% Effervescent Chardonnay, 0%
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Franco dès 60 bouteilles 75cl / Tarif de 6 à 600 bouteilles panachées

Les premiers Vins De France désalcoolisés ! Sans arômes ajoutés et 
très peu sucrés, ils sont notre dernière innovation qui surprendra 
les palais les plus avertis !v

Format 75cl 75cl 75cl

Tarif
restaurant 6,95 € 6,95 € 6,95 €

PV conseillé 13,90 € 13,90 € 13,90 €

Vin de France 
Rosé

Vin de France 
Sauvignon

Vin de France 
Cabernet Merlot
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