
TARIFS PROFESSIONNELS 2024 
Ghislain Montrosier : Vigneron à Compeyre, village aux 200 caves à fleurine et 

toits de lauze.  Dans la vallée du Tarn, au pied des contreforts du Larzac. 

 

 CALIBRE 12 , « la cuvée Canon » 

Cette  

Superficie 6,5Ha : Rouge : 45% syrah-35% gamay-20% fer servadou  Blanc : 100% Chenin 

Élevage rouge : cuve Inox 9 mois, léger collage, filtration, marquage au SO2 (28000 bouteilles, 1000 magnums, 100 jéros) 

Élevage blanc : cuve Inox et fût de 400L, léger collage, filtration, marquage au SO2  (1500 bouteilles) 

 MONTROZIER : AOP Côtes de Millau 2021, « la cuvée Hommage » 

Cette bouteille  viticole de la vallée du Tarn, par son assemblage et sa forme « bordelaise ». 

Superficie 1Ha : les plus Vieilles Vignes de syrah, gamay, cabernet sauvignon.  

Élevage : cuve Inox 12 mois, collage, filtration, marquage au SO2 (5000 bouteilles) 

 100% : , « la cuvée Cépage » 

Cette bouteille représente le mono- . 

Élevage : cuve Inox 9 mois, 100% cabernet sauvignon, macération courte, collage, filtration, marquage au SO2 (5000 
bouteilles) 
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 Rosé 75cl Blanc 75cl Rouge 75cl Rouge 150cl Rouge 300cl 75cl 75cl 
DEPART 60 5,70   6,9  15  40  6,95  5,9  

DEPART 120 5,50  9,7  6,7  14,6   6,75  5,7  
DEPART 300 5,30  9,5  6,5  14,2  40  6,55  5,5  

 


